CROSTATA CON MARMELLATA DI ARANCE E FROLLA ALLE NOCCIOLE

L'idea di questa crostata mi è venuta dopo aver fatto la crostata crumble con mele postata da tina56 e da taly, la frolla utilizzata in questa torta mi è piaciuta davvero tanto, inoltre trovo divino l'abbinamento arance-nocciole. A presto posterò i miei biscotti. 
INGREDIENTI: 
PER LA FROLLA: 210 gr di farina, 20 grammi di nocciole tritate, 80 gr di zucchero di canna, 130 gr di burro freddo, 1 uovo, una bustina di vanillina, 1 cucchiaino di lievito, 1 pizzico di sale
marmellata di arance, 50 g di granella di arance.
Nel boccale versare lo zucchero e le nocciole tritare 10 sec. vel. 7. 
Raccogliere il trito con la spatola, aggiungere l' uovo (in realtà nel mio impasto ne ho messi 2 perchè le mie uova erano piuttoso piccole, ma l'impasto mi è venuto un po' molle
cospargere la marmellata, la granella di nocciole 

ed infine fare le strisce (io ho fatto dei rotolini a causa dell'impasto un pò troppo morbido quindi l'aspetto lascia molto a desiderare[image: image1.png]


). Cuocere in forno caldo 180° per 20-25 minuti.

Ottima e non troppo dolce!!!!

